
 

 

 

Dazu empfehlen wir Ihnen aus  

unserem Weinkeller: 
 

Weißwein 

Kratos BIO  2023 

Weingut Maffini – Kampanien 

Der „Kratos“ ist ein frischer und eleganter Fiano mit 

einer schönen Persönlichkeit. Typische Aromen von 

Mandeln, Haselnüssen, Limetten und Ginster, 

zusammen mit balsamischen Nuancen, begleiten 

einen Schluck von guter Frische und Geschmack, 

dynamisch und überraschend 

41,00 € 
 

Rotwein 

Südtirol Lagrein Riserva 2022 

Ansitz Waldgries 

Kräftiges Granatrot, in der Nase intensiv nach 

Schokolade und dunklen Waldfrüchten erinnernd. Im 

Geschmack trocken, sehr kraftvoll, Extraktsüße, dicht 

und konzentriert. Die Trauben stammen aus 

naturnahem, integriertem Anbau. Ausbau im Barrique 

und Tonneau. 

50,00 € 
 

… und zum süßen Abschluss ein Glas … 

Gewürztraminer Spätlese “Roen” 

Kellerei Tramin 

10,00 € 

Moscato d’Asti 2023 

Paolo Saracco – Piemont 

7,00 € 

 

Für den kleinen Hunger zwischendurch 

ist unsere Küche täglich auch von  

12.00 bis 16.30 Uhr geöffnet! 

 

Liebe Gäste, entscheiden Sie selbst,  

ob Sie die Menübestellung am Morgen  

oder am Abend vornehmen möchten.  

 

 

 

Tagesmenü 
 

Reichhaltige Auswahl an gezupften Salaten  

und diversen Dressings 
 

Kalte Vorspeise 

Variation von der Wachtel, 

Sellerie, Miso, Pilze, Heidelbeeren 
 

Suppe und Zwischengerichte 

Terlaner Weinsuppe,  

Zimt-Croûtons 
 

Linguine, Miesmuscheln,  

Datteltomaten, Petersilienpesto 
 

Kürbistortelli,  

Salbeibutter, Taleggio-Käse,  

Zwiebelessenz 
 

Hauptgerichte 

Rinder-Tagliata,  

Kartoffel-Pilz-Gröstl,  

Radicchio, Balsamico-Jus 
 

Gebratenes Wolfsbarschfilet,  

Ratatouille-Gemüse,  

Tomaten-Sauce-Hollandaise 
 

Ziegenkäse glasiert mit Honig,  

Chicorée, Beeren, Schwarzbrot 
 

Ein Fleischerlebnis der besonderen Art 

Gegrilltes Rib-Eye Nebraska 280gr., 

Rosmarinkartoffeln, 

Gemüse der Saison, Kräuterbutter 

39,00 € Aufschlag zur Halbpension 

 

Käse und Desserts 

Käseauswahl mit diversen Chutneys  

und frischem Früchtebrot vom Buffet 
 

Kastanien-Bayerische-Creme,  

Kaki, Kaffeesauce, Haselnuss-Kuchen 
 

Kirschsorbet,  

Hafer-Crumble 
 

Patrizia’s Dessertklassiker am Buffet 

 

Hotel Patrizia, am Mittwoch, 29. Oktober 2025 

https://www.callmewine.de/fiano-V105.htm

