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Freitag, 23. Oktober 2026

unscre

Weinempfehlung

Weillwein o7l

Cuvée Stoan | 2024

Kellerei Tramin

60 % Chardonnay, 25 % Sauvignon,

10 % WeiBburgunder, 5 % Gewdlrztraminer.
Fruchtig, cremig, mit feiner Saure und
dezenter Holznote. Elegant, harmonisch und
lang. Ein vielschichtiger Weil3wein mit
Spannung und Sudtiroler Mineralitat.

55.00 €

Rotwein o7l

Lagrein Tor di Lupo | 2022

Kellerei Andrian

Granatrot mit violetten Reflexen. Duft nach
Sauerkirsche, Bitterschokolade und
Waldbeeren. Samtig und strukturiert, mit
schonem Saurespiel und nachhaltiger Frische.
Ein charaktervoller Lagrein mit Eleganz.

68.00 €

Stlkwein ol
Rosenmuskateller

Franz Haas
10.00 €

Moscato d’Asti 2023
Paolo Saracco
700 €



Menu

by Nicola Forgione & Team

Salatbuffet

Reichhaltige Auswahl an Salaten
frisches Gemuse

verschiedene Dressings und Toppings

Kalte Vorspeise

Arancino mit Safran

Burrata | Krabbensalat | Tomaten-Ingwer-Coulis

Suppe & warme Vorspeisen

Terlaner Weinsuppe

Zimt-CroUtons

Kirbis-Lasagnette

Salsiccia | geraucherter Scamorza-Kase

Hausgemachte Pappardelle

Kalbsragout | Triiffelkase-Spane

Liebe Gaste, entscheiden Sie selbst, ob Sie die
Menubestellung am Morgen oder am Abend

vornehmen mochten.

Hauptspeisen

Zweierlei von der Ente mit Teriyaki

Pak Choi | Karotten-Ingwer-Creme

Saiblingsfilet aus dem Passeiertal
Kartoffelstampf mit Meerrettich | Rote Bete |

Créme fraiche

Strudel aus Filoteig

Spinat | Nussbuttersauce

Besonderes vom Girill:

Rib-Eye vom Nebraska Rind 240g
Rosmarinkartoffel | Gemuse der Saison |
Krauterbutter

39.00 € Aufschlag zur Halbpension

Dessert

Milchschokoladenmousse
Kaffee | Kastanien-Eis | Mandelkeks

Erdbeer-Rhabarber-Sorbet
Dessertklassiker am Buffet
Regionale Kaseauswahl am Buffet

Chutneys vom Sudtiroler Produzenten

Frisches Fruchtebrot

Guten Appetit!

Ihre Familie Spogler - und das gesamte Patrizia Team



